Kempten Hoefelmayrpark

Unterstitzen - Betreuen - Pflegen

in Voll- oder Teilzeit

Koéchin/Koch (m/wid)

In unseren 26 Hausern steht das Wohlergehen von Mitarbeiter*innen und Kund*innen im Mittelpunkt. Wir legen Wert auf Beziehungspflege
und ein gelebtes Miteinander in unseren Einrichtungen. Pflege und Aktivierung gehen bei uns Hand in Hand. Wir gestalten mit den
Senior*innen Tage voller Sinn und Freude. Unser Ziel ist, dass jede*r in der SSG sagt: Mein Tag ist lebenswert.

Was Sie bei uns erwarten kénnen:

Gehalt nach eigenem Tarifvertrag, Sonderzahlungen
(Urlaubs- und Weihnachtsgeld) und weitere
Standortvorteile

Eine attraktive betriebliche -rein arbeitgeberfinanzierte-
Altersvorsorge

Arbeitszeiten in der Regel zwischen 5:30 Uhr — und 14:00
Uhr

Ausflhrliche Einarbeitung

Einen sicheren Arbeitsplatz in einem wertschatzenden
Umfeld

Ihr Profil:

Ausbildung als Koch/Kéchin (gerne Wiedereinsteiger*in)
Kenntnisse in der Lebensmittelhygiene (HACCP)
Expertenwissen Uber z.B. Schonkost, Allergene erwiinscht

Sorgféltiges, selbstéandiges Arbeiten sowie Flexibilitat und
Zuverlassigkeit

Teamfahigkeit und hohe Dienstleistungsbereitschaft

lhre Ansprechperson:

SeniorenWohnen
Kempten
Hoefelmayrpark

Sven Jockertitz -
Einrichtungsleitung
HieberstralRe 6, 87435
Kempten

Tel.: +49 831 204 - 440

lhre Aufgaben:

Zubereitung von qualitativ hochwertigen und optisch
ansprechenden Speisen

Anleitung von Reinigungs-, Desinfektions- und
Aufraumarbeiten

Anleitung von Kiichenmitarbeitenden

Sicherung der bestmdglichen Qualitat des
Speisenangebots und der Hygienevorschriften laut
HACCP-Konzept im Kiichenbereich

Sach- und fachgerechte Lagerung der Lebensmittel
Durchfiihrung der Speisenausgabe

Jetzt bewerben



