Bad Fiissing

Unterstitzen - Betreuen - Pflegen

in Vollzeit (38,5 h)

Ausbildung zum Koch/Kdéchin (m/w/d)

Lust auf einen Job mit Perspektive? Lust auf eine kreativen Job ? Dann bewirb dich fur eine Ausbildung zur Koch/ Kdchin!
Dauer der Ausbildung: 3 Jahre, Ausbildungsbeginn 1. September eines jeden Jahres

Was Du bei uns erwarten kannst:

Eine krisensichere Ausbildung bei einem °
freigemeinnitzigen Trager ohne Konfessionsbhindung

Geregelte Arbeitszeiten nach Dienstplan (grundséatzlich °
zwischen ca. 06:30 Uhr und ca. 19:30 Uhr - auch an
Feiertage und Wochenenden)

Betriebliche Altersvorsorge, vermogenswirksame
Leistungen sowie Jahressonderzahlung

Fachliche Unterstitzung bei den Vorbereitungen zur
Abschlussprifung sowie bis zu drei Freistellungstage

Pramie in H6he von 400,00 Euro Brutto bei bestandener
Abschlusspriifung

Dein Profil:

Freude an der Vorbereitung und Verarbeitung von
Lebensmitteln

Computerkenntnisse sowie mathematischer Sachverstand
sind fur Dich kein Fremdwort

Du bist ein Teamplayer, besitzt Empathie
Verlasslichkeit und Respekt zéhlen zu Deinen Starken

Ansprechperson:

Hast Du noch Fragen zu der ausgeschriebenen Stelle?
Gerne steht Dir hierflir unser Chefkoch, Herr Thomas
Pawlitschko unter der Telefonnummer 08531/972-433 zur
Verfligung.

SeniorenWohnen Bad Fiissing

Gerold Muck-Krell, Einrichtungsleiter

Munchener Str. 7, 94072 Bad Fussing

Tel. 08531/972-0

Deine Aufgaben:

Einkauf, Qualitatskontrolle und Lagerung von
Lebensmitteln

Fachkundige Zubereitung und Anrichten von
unterschiedlichen Gerichten

Handhabung verschiedener Lebensmittel unter Beachtung
der Hygienevorschriften

Umgang mit Bewohner*innen und Gast*innen

Jetzt bewerben




